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認 定 製 造 事 業 者

農園には眺めの良いウッドデッキカフェや宿泊施設を併設。
訪問した人は、海を望む農園を楽しみながら、手間暇かけ
てオリーブを育み、採油する姿を側で見ることができる。「地
域のみなさんと一緒になって育み、未来に引き継がれる農
園を目指す」という先代の想いを、着実に実現させている。

荘内半島オリーブ農園

〒769-1105
香川県三豊市詫間町積992
TEL.0875-24-9160

@26olive

「オリーブを知ってもらいたい」と、売店と見学コースを設ける
同社。予約をすれば、農園や、新漬けを作っている様子、オ
リーブオイルを採油している様子など、リアルな現場を案内し
てもらえる。売店にはバラエティ豊かなオリーブ製品が並び、
解説を聴きながら試食したり、肌につけて試すことができる。

小豆島岬工房

〒761-4304
小豆郡小豆島町室生甲167
TEL.0879-75-1303

@misakikoubou

ミネラル豊富なカキの貝殻を敷き詰めたり、防虫効果を目的
にマリーゴールドを植えるなど、独自の工夫を試みる。さらに、
剪定枝を堆肥にし、農薬散布回数を半分程度に抑えること
も。厳しい検査基準のオリーブハマチ、オリーブ畜産物の飼
料も供給し、葉も採油後の果実も活用している。

瀬戸内オリーブ園

〒762-0015
坂出市大屋冨町3095-424
TEL.0877-43-4700

@setouchi_olive@setouchiolive

●エキストラバージンオリーブオイル"味咲"
剪定枝と採油後の果実を混ぜて作った自家製堆肥を与え、
農薬も推奨の量より抑えて作ったオイル。レモンやハーブと
一緒に、パエリアやピクルスなどの地中海料理を作ると◎。

●エキストラバージンオリーブオイル（ルッカ種）
自社農園産100%。ラムやランのシンビジウムのような、キレの
ある辛味とバナナやシナモンのような味わいが合わさるエレ
ガントなオイル。チーズケーキなど、コクのあるスイーツに。

●100years quality Setouchi Olive ルッカ種
自社農園産100%。完熟キウイのような香りを楽しめる、料
理を邪魔しない可憐なオイル。お吸い物や茶碗蒸しなど、
お出汁との繊細なハーモニーを楽しむのにぴったり。

「いろんな方に出会えるのがうれしい」と、空井夫婦は定年
後の時間をオリーブ栽培に捧げる。全国各地からオリーブを
学びにやってくる人が絶えなく、商品を買っていただいた方
からはお礼の電話や手紙をもらうことも。夫婦で力を合わせ
て、苗木の栽培から採油まで一貫して手がけている。

空井農園

〒761-4411
小豆郡小豆島町安田甲1372-1
TEL.0879-62-9688

瀬戸内オリーブ基金は、当時日本最大規模といわれた産業廃棄物
の不法投棄事件「豊島事件」の調停成立をきっかけに、建築家の
安藤忠雄氏と、豊島事件弁護団長の中坊公平氏が呼びかけ人と
なって設立されたNPO法人。2000（平成12）年の設立以来、瀬戸
内海の美しい自然を守ること、再生することを目的に活動している。

瀬戸内オリーブ基金

〒761-4661 小豆郡土庄町豊島家浦3837-4
TEL.0879-68-2911

@olive_foundation@npo.olive
@olive_kikin

@sorai_olive

●豊島OLIVE
豊島で、住民やボランティアの人たちが育てたオリーブを
島内で採油。イチゴや洋梨のような甘い香りと、からしのよ
うな心地良い辛味があり、ポテトサラダやお浸しにお勧め。

●小豆島の農家が作ったオリーブ油（コロネイキ種）
精選した自社農園の緑の果実を使用。強い辛味と香草のよ
うな香りがあり、白ネギやキノコのグリル、タラなどの白身魚
のホイル焼きにかけると甘味や旨味が引き立つ。

2017年に高松空港に程近い綾川町の耕作放棄地を再生さ
せて開園した小さな果樹園。植物の生命力を活かし、除草剤
や化学農薬・化学肥料を一切使用せずにオリーブやいちじく、
柑橘類、ハーブなどを栽培している。栽培から加工までファーム
メイドにこだわっている。自然に優しい農業を目指して日々 勉強中！

高山園

〒761-2205
綾歌郡綾川町東分甲2354-3
E-mail: oleatakayamaen@gmail.com

@eco_friendry_takayamaen

自家農園のセントキャサリン、アルベキーナ、トルコの希少な
品種などをブレンド。フルーティーさとスパイシーさを兼ねそ
なえたオリーブのジュース！

@takesanittokuan

1966（昭和41）年に醤油の製造で創業し、日本の食卓を美
味しくする各種調味料の製造を手がける。いまやその数約
600種！醤油やだしつゆなど和食用だけでなく、オリーブドレッ
シングや「食べるオリーブオイル」など、様々な調味料を家庭
に届ける。自社産オイルは食用のオリーブオイルや化粧品に。

タケサン

〒761-4411 小豆郡小豆島町安田甲103-1
TEL.0879-82-5555
@239077746213922

採油場の隣には、勉強ができる大きな机が置かれている。
学習や研修を目的に様々な人が交流し、学び合い、高め合
う場にしているからだ。スタッフは高尾さん１人だが、高尾さん
が学びの場を開放していることを聞きつけた人が「手伝いた
い」と無償で訪れる。その人数は年間なんと500人以上。

高尾農園

〒761-4301 小豆郡小豆島町池田1277-1
TEL.0879-62-8838

@olive_hatake@takaoolive
@takaoolive

●高尾農園のオリーブ畑®（ルッカ種）
自社農園の果実を収穫した日に採油。青いキウイやマスカッ
トを想わせる味わい深いオイル。フルーツをのせたパンケー
キやヨーグルトにかけるとデザートが格段にランクアップ。

●エキストラバージンオリーブオイル
小豆島で一粒ずつ手で収穫した果実を採油。スッキリとし
た香りと、カシューナッツのようなまろやかさがあり、お出汁
が活きるお吸い物や切り干し大根の仕上げにおすすめ。

●エキストラバージンオリーブオイル  Olive you!
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認 定 製 造 事 業 者

1955（昭和30）年創業。日本でオリーブが知れ渡る前から実
直に栽培・製造を続け、日本のオリーブの礎を築いた会社。
今も国内最大の採油機を稼働させる他、採油後に残る果汁
をエキスにしたり、果実を乾燥させて「小豆島オリーブ牛」の
飼料にして循環型農業を行うなど、地域貢献を果たす。

東洋オリーブ

〒761-4398 小豆郡小豆島町池田984-5
TEL.0879-75-0260

@toyoolive
@toyoolive https://page.line.me/kxw0564m

元々は盆栽を主力としていたが、観賞用のオリーブを栽培し
はじめ、後にオリーブオイルの製造に着手。海外に足を運ん
で研究するなど、粘り強く向き合い、質を高めてきた。海外産
は扱わず、自社農園産のオリーブ果実のみを自社で採油
し、販売する姿勢を貫き、ブランドを丁寧に磨き続けている。

鶴亀園

〒769-0101
高松市国分寺町新居2437-1
TEL.087-874-6127

@turukameen

●『太陽のきらめき』自家栽培手摘み・酸度0.3%以下
　国産エクストラバージンオリーブオイル（フラントイオ種）
自社農園産のオリーブを、収穫後6時間以内に採油。心地の
良いキレのある辛味があり、素麺や貝の刺身にかけると美味。

●小豆島産エキストラバージンオリーブオイル「手摘み」
澄んだ香りと繊細な甘味と苦味のあるオイル。浅漬けや酢
の物、コールスローや絹ごし豆腐など、すっきりとした味わい
の和食にかけると、料理に良いアクセントを添えてくれる。

たべもので人と人をつなげたいと考えている同社。『人と人をつなげるたべもの』で多くの
人に小豆島の素晴らしさを知っていただけるよう、小豆島産にこだわり栽培、加工、販売
を行なっている。滞在型就労体験では小豆島の自然の中でオリーブの収穫体験もでき
る。オリーブ果実が本来持つ力を最大限に引き出すために品種に応じて収穫のタイミン
グを見極め、収穫後は果実にストレスをかけないようこだわりの方法で採油している。

たべもの

〒761-4103
香川県小豆郡土庄町甲5181-1
TEL.0879-62-8711

@tabemono.shodoshima

●SHODOSHIMA Extra Virgin OLIVE OIL（レッチーノ種）
口当たりはやわらかく、軽い辛味、苦味、甘味がありアーモンド
のような深みのある味。貝類、カブなど白い野菜、納豆、ヨーグ
ルトなどに。

@mitoyoolive

耕作放棄地を使って地元に新しい産業を生もうと、2011（平
成23）年にみかん農園跡地にオリーブを植樹し、年々広げて
いる。１本1本の樹の状態に応じて手を入れ、全ての果実を手
で収穫・選別をするなど丁寧な仕事を貫く。植えている品種の
8割が、すっきりとしてフルーティな甘みのある「ルッカ」種。

三豊オリーブ

〒769-1406 
三豊市仁尾町仁尾辛42-17
TEL.0875-82-4219

@mitoyoolive＠nakai_olive＠nakaiituko
@toyoolive

施設利用者の自立を目的にオリーブ栽培を開始。施設利
用者は鍬などによる草刈りや収穫、選別、充填などを担当す
る。いずれも根気と集中力が勝負となる作業であるなか数時
間でも黙 と々、決められた通りきっちりとこなす。職員は草刈り
や耕耘や採油などの機械作業を担当し、二人三脚で作る。

ひまわり福祉会

〒761-4122
小豆郡土庄町上庄463-2
TEL.0879-62-4636

香川県のほぼ中央に位置し、南部の大高見峰、猫山、城
山からなる連山の麓にあり、大高見峰の豊富な伏流水で
育てている。農薬・化学肥料を使用せずより自然に近い状
態での栽培を心がけ、「自然の力で育て、人間の力で守
る！」をモットーに取り組んでいる。

Nakai農園

〒761-2406 
丸亀市綾歌町栗熊東2371番地
TEL.0877-86-3370

懸命に取り組めば、より良いオリーブができるのがおもしろい
と、一切の妥協を許さない。収穫後6時間以内に採油。厳し
い選別をし、良質な果実だけを使う。講習にも積極的に参
加し、各種オリーブの資格も取得。日々の努力は評価され、
島内で行う「オリーブ園地品評会」でも上位受賞を重ねる。

八木農園

〒761-4434
小豆郡小豆島町西村甲338番地10
TEL.0879-82-2820

@YagiOliveFarm

●自然栽培エキストラバージンオリーブオイル
　自社農園産100％
自家農園の果実を使用。バランスのよい辛み・苦み・フルーティー
さが、和食の味噌や醤油・出汁とよく合い、美味しく仕上がる。

●エキストラバージンオリーブオイル（ミッション種）
シーズン初旬（10月頃）のオイルは辛味・苦味が強く、終盤
にかけて和らいでいく。11月中旬のオイルも力強い風味
で、白身の焼魚にかけると魚の甘味と旨味を引き立てる。

●100％三豊産手摘みエキストラバージン
　オリーブオイル「あかつきルッカ」
良質な「ルッカ」種の果実を厳選して収穫し、収穫後24時
間以内に採油。ミルキーで柔らかな甘味を楽しめるオイル。

●小豆島・八木農園産100％
　エキストラヴァージンオリーブオイル（ミッション種）
自社農園の果実を自社で採油。辛味・苦味・甘味のバランスが
秀逸で、どのような料理とも相性抜群。そのまま飲むのも◎。

「素麺」と「オリーブ」の二軸で展開。オリーブオイルや新漬
けにとどまらず、自社農園製のオリーブオイルを素麺の表面に
塗ったり（島内は通常ごま油を塗る）、オリーブオイル採油時
にできる果汁水を用いた「オリーブそうめん」や「オリーブ生
そうめん」の製造など、二次加工品の開発にも余念がない。

中武商店（なかぶ園）

〒761-4411
小豆郡小豆島町安田甲1385
TEL.0879-82-3669

●エキストラバージンオリーブオイル
12月ごろに買うとリンゴのような爽やかさと辛味、苦味があ
り、香草焼きや油の乗った青魚にかけると食材の持ち味を
ぐっと押し上げる。2月ごろなら柔らかな甘味を楽しめる。
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果実加工用
3.0～3.5g
9～14％（11月下旬～12月）

主な用途
平均果実重
含油率

ネバディロ・ブランコ ��������� ������

油用・受粉用
2.0～2.5g
約17％

主な用途
平均果実重
含油率
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認 定 製 造 事 業 者

世界中のオイルを味わった時、農薬や化学肥料に頼らずに日
本の気候風土に向き合う方が日本人好みの味わいになると
確信し、試行錯誤を重ねながら、2012（平成24）年に日本初
の「有機JAS認定」オリーブオイルの製造に成功。30代の男
3人が「やったるで！」の心意気で一致団結した賜物だ。

ヤマサン醤油（せとうちビオファーム）

〒761-4426 小豆郡小豆島町馬木甲142
TEL.0879-82-1014
@1630028580564049
@setouchibiofarm

「小豆島で無農薬栽培は無理」と誰もが口を揃えていたな
か、地道に虫や自然の研究を続け、日本で初めて有機のオ
リーブ栽培に成功。日本のオリーブ栽培でオリーブを枯らす
一番の要因となる「オリーブアナアキゾウムシ」に対し、1匹も
殺すことなくとことん調べ、今では樹が枯れることもない。

山田オリーブ園

〒761-4434
小豆郡小豆島町西村乙1878-19
TEL.0879-82-5126

@yamada.organic.olive

醤油も造る同社は、1987（昭和62）年頃にオーガニックの醤
油を輸出する目的で渡航した際、オーガニックでオリーブを
栽培する姿勢に共感。帰国後に認定は取らないものの、自社
でもオーガニックのオリーブ栽培を試みた。また、オリーブの葉
の効能に注目し、農薬を使わない茶畑の葉でお茶も作る。

ヤマヒサ

〒761-4411
小豆郡小豆島町安田甲243
TEL.0879-82-0442

●有機エキストラバージンオリーブオイル
農薬を使わず、日本の土壌に向き合って作った一品。大地の
力強さを感じさせるふくよかな風味のオイルを切り干し大根
や高野豆腐などにかけると、繊細な食材の持ち味を引き出す。

●小豆島産エキストラ バージンオリーブオイル
　自社農園栽培オリーブ油
食品産業センターによる「本場の本物」認定商品。しっかり
とした甘味・苦味・辛味が調和し合う、味わい豊かな一品。

●小豆島産有機エキストラバージン
　オリーブオイル（ルッカ種）
自家農園の熟していない緑の果実から採ったオイル。さらり
とした優しい味わいで、炊き立てのご飯にかけると美味。

認定製造事業者県の認定を受けた
〈50音順。2024（令和6）年12月末現在〉

インターネット販売も行っています（一部除く）

参照：香川県農業試験場 小豆オリーブ研究所 Webサイト

香川県での栽培主要品種
オリーブの品種は、世界で1600以上あるとされており、香川県へは約60品種・系統が導入。

現在では主に下記の4品種が栽培されています。

ミッション �������

油用・果実加工用
2.5～3.0g
15～19％（11月下旬～12月）

主な用途
平均果実重
含油率

ルッカ �����

油用
2.0～2.5g
約17％

主な用途
平均果実重
含油率

香川県オリジナル品種
令和3年3月18日、オリーブでは国内で初めて品種登録され、同年、県内で苗木供給を開始。

令和5年産から収穫及び加工品の製造・販売が開始されました。

@YAMAHISA.CO.LTD

● 蒼のダイヤ
● アグリオリーブ小豆島
● AMYFARM
● アライオリーブ
● i’s LIFE（イズライフ）
● 井上誠耕園
● 植西英子
● 鵜足津福祉会
● オキオリーブ
● オリーブ園
● 環境プラン（西村ファーム）
● 金両
● 小豆島オリーブ
● 道の駅 小豆島オリーブ公園
● 小豆島ファクトリー
（ オリーブアイランド）
● 小豆島ヘルシーランド
● 小豆島岬工房
● 荘内半島オリーブ農園
● 瀬戸内オリーブ園

● 瀬戸内オリーブ基金
● 創樹
● 空井農園
● 高尾農園
● 高橋商店
● 高山園
● タケサン
● たべもの
● 鶴亀園
● 東洋オリーブ
● Nakai農園
● 中武商店（なかぶ園）
● ひまわり福祉会
● 三豊オリーブ
● 八木農園
● ヤマサン醤油
 （せとうちビオファーム）
● 山田オリーブ園
● ヤマヒサ

香オリ3号 �����
���

油用・果実加工用
4.6g

主な用途
平均果実重

香オリ5号 ���������

油用
2.6g

主な用途
平均果実重


