
Kagawa Prefecture Tourism Association

　

สื่อภาษาตางประเทศ : ไมมี

หมายเหตุ

โรงผลิตเสนโซเมน นาคะบุอัน  KAG-some002 / รานทสึคุดานิ เซโตะโยชิ KAG-food002 / รานเรสโตรันเต ฟุริว KAG-ital002

     โรงโชยุอายุมากกวา 100 ป ไดรับการขึ้น

ทะเบียนใหเปนมรดกทางวัฒนธรรมที่จับตองได

ของญี่ปุน เมื่อเขามาดานในโรงหมักจะสัมผัสได

ถึงโครงสรางที่มีอายุนานหลายป พื้นของโรงหมัก

เปนพื้นดินธรรมดาไมไดปูอะไร และผนังฉาบดิน

ที่ใชวิธีกอสรางแบบญี่ปุนสมัยกอนที่สืบทอดกัน

มา คราบสีดําของแบคทีเรียที่เกาะตามเสาและ

ขื่อบงบอกถึงอายุและความรุงเรืองของโรงโชยุ  

ที่นี่สามารถเขาชมและเรียนรูกรรมวิธีการผลิต

ไดทุกวัน และยังจะไดรูถึงความลับที่ทําใหโชยุ

ของที่นี่อรอยอีกดวย

     ที่นี่ยังมีคาเฟยามะโระคุจะยะ เพลิดเพลิน

กับขนมและเครื่องดื่มที่หลากหลาย ทั้งพุดดิ้งโช

ยุที่อรอยไดทุกฤดู หรือเมนูพรอมเสิรฟในแตละ

ฤดูกาล ฤดูหนาวเพิ่มความอบอุนใหกับรางกาย

ดวยชุดโมจิยาง โมจิยางรอน ๆ ในเตาจิ๋วโรยโชยุ

สักนิด อากาศเย็นแคไหนก็ไมหวั่น ในฤดูรอนดับ

กระหายดวยไอศกรีมราดโชยุ 

     ขอควรระวังหากตองการเขาชมโรงหมักโชยุ

คือ กอนมาโรงโชยุหามรับประทานนัตโตะ 

เพราะแบคทีเรียที่อยูในนัตโตะจะมีผลตอ

แบคทีเรียธรรมชาติที่อยูในโรงหมัก

ตลอดทั้งป

15 - 30 นาที

ทั้งในและนอกอาคาร

สถานที่ใกลเคียง

มีรถบัสลีมูซีนจากทาอากาศยานทา

กามาทสึ ไปยังสถานีรถไฟเจอารทา

กามาทสึ ประมาณ 45 นาที และเดิน

ไปยังทาเรือทากามาทสึประมาณ 5 

นาที 

การเดินทางจากทาเรือทากามาทสึ 

ไปยังทาเรือคุสะคาเบะ กรุณาดูตอ

ดานบน

ชวงเวลาที่ดีที่สุด

พื้นที่ใหเที่ยวชม

ฟรี

ทาเรือคุสะคาเบะ

มีจากทาเรือทากามาทสึ ไปยังทาเรือคุ

สะคาเบะ โดยเรือเฟอรรี่ ประมาณ 1 

ชั่วโมง และจากทาเรือคุสะคาเบะ 

โดยรถยนต ประมาณ 5 นาที
ในอาคาร

ทาอากาศยานทากามาทสึ
Free Wifi : ไมมี

ใชเวลา

แนะนําสถานที่ พิกัด รายละเอียด

ละติจูด 34.486319 ลองติจูด 134.320891 9.00 - 17.00 น.
ใสเลขละติจูดและลองติจูดในโทรศัพทสมาทโฟนที่

เชื่อมตออินเทอรเน็ต ก็จะสามารถตรวจสอบที่ตั้งได

ผานแอปพลิเคชันแผนที่ในโทรศัพท เปนตน ไมมีวันหยุด

 การเดินทาง

SYO-spot007
YAMAROKU SHOUYU [Shodoshima] ヤマロク醤油

โรงโชยุยามะโระคุ
1607 Yasuda, Shodoshima, Shozu, 

Kagawa

+81-879-82-0666

http://yama-roku.net/ชมวิธีการหมักโชยุแบบโบราณ ลิ้มรสความหวานขอโชยุที่ปราศจากการปรุงแตง
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